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Carvalno .. volvié  ponerse el disco de Mafer, ac-
v el fuego en la chimeneay se tumbd en el sofé con
el puro en una manoy el vino al alcance de la atra.

Bleda dormia junto al fusgo como si fuera e animal
mas confiado de este mundoy Yes dormia en I2 ha-
bitacion hecha a la medida de una taciturna soledad
e hombre que quema os dias, los afos, comovicios
imprescinibles y desagradables. Salts del sofé y Ble-
G2 Gespents alterada oe su suefio, moviendo les ore-
sy los ojos, rasgados y lectores, hacia el Carvalho
que se dirigia hacia a cocina como si hubiera oldo un
tam-tam inexcusable. Multiplics l2s manos para puer-
tas y cajones multiplicados, hasta disponer sobre &
marmol n ejército de programados ingredientes. Cor-
ttres berenjenas en rodajas de un centimetro, las sa-
6. Puso en una sartén aceite y un &0 que Soffé has-
ta casi el tueste. Pasd en el mismo aceite unas cabezas
e gambas mientras descascarllaba las colas y corta-
ba dacos de jamén. Retirt las cabezas de gambas y
125 puso henvir en n caldo corto mientras desaleba
les berenjenas y las secaba en un trapo, 14mina 2 14
mina. En el aceite e frelr el 3j0y las cabezas de las
‘gambas fue friendo las berenjenas y lusgo las dejaba
0 un escurridor para que soltaran s acsites. Una
vez fiitas las berenjenas, en el mismo aceite Soffid
cebolla rallaga, una cucharada de harina y afronts la
bechamel con leche y caldo de las cabezas de gam-
bss cocidas. Dispuso las berenjenas en capas en unz
cazuela de homo, y dejo caer sobre elas una lluvia de
cesnudas colas de gambas, dados de jamény o ba-
6 todo con Ia bechamel. De sus dedos cay la fie-
Ve el queso rallaco cubriend s blancura tostada ce
2 bechamel y meti6 la cazuela en el horno para que
s gratinara. Con los codos derribd todo 0 que ocupa-
bala mesa de 2 cocina y sobre Ia tabla blanca dispu-
5008 servicios y una botella de Carete de Jurmila que
sac5 del armario-alacena situado junto a la cocinz.
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ACTIVIDADES
1. Lee los dos textos anteriores y responde a estas preguntas:

• ¿Sobre qué tratan los textos? 

• ¿De qué tipo de textos se trata?

• ¿Qué rasgos permiten diferenciarlos?

• ¿Qué tipo de orden sigue cada texto?

2. Escribe las primeras y últimas palabras de la parte del texto de Vázquez Montalbán en la que se explica cómo elabora Carvalho las berenjenas y conviértela luego en un texto instructivo.

No olvides enumerar los ingredientes necesarios, emplear el lenguaje apropiado

y suprimir la información que no sea relevante.
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Ingredientes:
1 kg de berenjenas.

250 g de bacén en lonchas.

250 g de queso gruyer en lonchas.
2huevos

n vaso e leche

sl

pimienta

2cucharadas de aceite

Receta:

Pelar y corar & puipa de as berenjenas en cua-
dradites, frefra con el acefte y lasal. Una vez
Ista, escuriri bien

En una fuente poner sobre las «barquitass una
capa e berenjenas, Una de queso, una O ba-
cony para acabar otra e berenjencs.

Bair s Nuevos con sal, pimienta y el vaso e
lechey verterio sobre Ias berenjenzs.

ster en & horno & temperatura media hasta
que el huevo esté cujado.

o enfemenino.com (Adaptacion)




3. En el texto de la izquierda (Berenjenas al gratén)...

· di si es un texto instructivo o normativo
· Señala cuál es la meta.
· ¿Sigue un orden enumerativo o cronológico? 
· Señala alguna característica de este tipo de textos poniendo ejemplos.

4 Redacta una receta sobre cómo se elabora una tortilla de patatas. (Debe seguir las normas de un texto instructivo)
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